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OFERTA WESELNA
Szanowni Państwo!

   Mamy przyjemność przedstawić Państwu ofertę w zakresie organizacji przyjęcia weselnego w Restauracji Weranda. Na ten wieczór specjalnie dla Państwa Szef Kuchni przygotował trzy przykładowe zestawy menu, które wybrał z pośród szerokiego wachlarza rozmaitości kulinarnych Restauracji Weranda.

  U nas znajdziecie Państwo niepowtarzalną atmosferę  oraz piękny widok na jezioro Miedwie. Posiadamy dużą salę na 120 osób oraz taras widokowy na którym możemy dla Państwa zorganizować grilla.

Zamknięcie lokalu  na wyłączność, powyżej 80 osób.

Wesela organizujemy od piątku do niedzieli - odpłatność 100%

Od poniedziałku do czwartku - udzielamy 20% rabatu

Czas trwania przyjęcia  do  godziny 4:00 rano

     Aby ułatwić Państwu wybór odpowiedniej oprawy muzycznej oferujemy listę zespołów muzycznych, DJ oraz oferty innych atrakcji artystycznych, które pozwolą jeszcze bardziej uświetnić ten niezwykły dzień.

  Proszę pamiętać, iż jesteśmy otwarci na Państwa wszelkie sugestie i gotowi do negocjacji. Z pewnością dostosujemy się do Państwa życzeń z uwzględnieniem budżetu jakim dysponujecie.

W razie dodatkowych pytań, pozostajemy do Państwa dyspozycji pod numerem telefonu 604-051-433 lub 608-659-725.

Serdecznie zapraszamy do korzystania z naszych usług.


Z pozdrowieniami  

                                                                                 Dział Marketingu i Sprzedaży
MENU PROPOZYCJA I

Powitanie  Pary Młodej chlebem i solą - przez Rodziców

                        OBIAD PODANY DO STOŁU

       Rosół drobiowy z makaronem

Panierowany schabowy lub filet z kurczaka,

         ziemniaki, zestaw surówek

ZIMNE PRZYSTAWKI 

Półmisek szlachecki / schab, rolada z boczku, karkówka/

Półmisek  rozmaitych wędlin 

Sałatka Grecka z serem Feta

Babeczki z sałatki jarzynowej

Śledzie w trzech smakach

Rolmopsy 

Sałatka z grillowanymi polędwiczkami

Ryba po Grecku

Kolorowe jajka faszerowane

Pikle warzywne

Pieczywo

                                        NA OSOBNYM BUFECIE SŁODKIM

Owoce podawane na paterach

Kawa i herbata - bez ograniczenia

        

      PODANY PO OCZEPINACH  

Piętrowy tort weselny/– smaki do wyboru

               Ciepłe potrawy 

Szaszłyk płonący

Zupa gulaszowa lub flaczki

Zestaw w cenie   145 zł/ os

MENU PROPOZYCJA II

                              OBIAD PODANY DO STOŁU NA  PÓŁMISKU

                Rosół domowy z makaronem

40% bitki wołowe w sosie własnym, 40%  pieczeń z karkówki w sosie pieczeniowym, 20% udko faszerowane pieczarkami, schabowe, ziemniaki, zestaw surówek

ZIMNE PRZYSTAWKI 
Półmisek rozmaitych wędlin i szyneczek 

Półmisek Szlachcica -/ karkówka, schab, rolada z boczku/

Deska wybornych serów żółtych i pleśniowych

Babeczki z sałatki jarzynowej

Sałatka grecka z serem Feta

Ryba po Grecku

Sałatka z wędzonym łososiem

Ryba w galarecie

Jajka w sosie tatarskim

Rolmopsy 

Pasztet szefa kuchni

Galaretka drobiowa

Pikle warzywne

Smalec podawany w chlebie, ogórek kiszony

Pieczywo mieszane


                 NA OSOBNYM BUFECIE  SŁODKIM

 Owoce podane na paterach

Kawa i herbata -  bez ograniczenia

                 PODANY PO OCZEPINACH

  Piętrowy tort weselny/ – smaki do wyboru


                     CIEPŁE POTRAWY

Zupa flaczki

Uda i podudzia drobiowe płonące

Barszczyk z kołdunami 


          Zestaw w cenie   175 zł/ os
MENU PROPOZYCJA III
                              OBIAD PODANY DO STOŁU NA PÓŁMISKU

 Zupa jedna do wyboru: Rosół, żurek w chlebku, krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym, krem ze szparagów z grzankami

40% zrazy wołowe w sosie pieczeniowym, 40%  boeuf Strogonow,       20% łosoś z grilla, ziemniaki, zestaw surówek

ZIMNE PRZYSTAWKI 
Półmisek rozmaitych wędlin i szyneczek 

Półmisek Szlachcica -/ karkówka, schab, rolada z boczku/

Deska wybornych serów żółtych i pleśniowych

Babeczki z sałatki jarzynowej

Sałatka grecka z serem Feta

Carpaccio z łososia

Szaszłyk z krewetek

Tatar wołowy

Ryba po Węgiersku

Sałatka Kuby z grillowanym kurczakiem

Sandacz w galarecie

Śledź w trzech smakach/ w oleju, w śmietanie, w ziemniaku/

Pasztet szefa kuchni

Ogórek, pomidor - cząstki

Smalec podawany w chlebie, ogórek kiszony

Pieczywo mieszane


         NA OSOBNYM BUFECIE  SŁODKIM

 Owoce podane na paterach

Kawa z mlekiem i herbata z cytryną -  bez ograniczenia

                 PODANY PO OCZEPINACH

                            Piętrowy tort weselny/ gratis/ – smaki do wyboru


                     CIEPŁE POTRAWY

Żeberka w sosie miodowo - piwnym

Bigos lub gołąbki w sosie pomidorowym

Barszczyk z kołdunami 


NAPOJE NIEGAZOWANE BEZ OGRANICZEŃ



          Zestaw w cenie   205 zł/ os
                                       OFERTA CENOWA


           NAPOI  BEZALKOHOLOWYCH I PIWA

NAPOJE BEZALKOHOLOWE PODANE W DZBANKACH 1 LITROWYCH

Soki owocowe ( smaki do uzgodnienia)/ cena za 1litr – 6,00 zł 

Woda niegazowana z cytryną /cena za 1 litr – 5,00 zł

Woda gazowana  -  za but 0,5l  w cenie 3,00 zł 

Coca Cola -  za but 0,33l  w cenie 3,50 zł

Fanta -  za but 0,33l  w cenie 3,50 zł

Sprite  - za but 0,33l  w cenie 3,50 zł

Tonic -  za but 0,33l  w cenie 3,50 zł

Coca  Cola, Fanta, Sprite 1,0l – 6,00 zł za 1 szt

Kawa, herbata  podawana w termosie -  za 2 litry-  20,00 zł

Piwo beczkowe  Tyskie– beczka 30 l -  250,00 zł

Ceny potraw do samodzielnego skomponowania Menu

Zupy:

Rosół z makaronem – 6,00zł

Żurek  Staropolski w chlebku – 11,00zł

Żurek Staropolski – 8 zł

Gulaszowa – 10,00zł

Flaczki – 10,00zł

Zupa krem z pieczarek - 10,00zł

Zupa krem ze szparagów - 11,00 zł

Barszcz z krokietem – 8,00zł

Barszcz z kołdunami – 10,00zł

Drugie danie : 

 Do każdego zestawu : ziemniaczki, zestaw surówek 

Panierowany kotlet schabowy, pieczarki smażone – 24,00zł

Panierowany filet z kurczaka, smażone pieczarki – 24,00zł

Kotlet de’volaille, smażone pieczarki – 26,00zł

Sztuka mięsa /karkówka/ w sosie pieczeniowym- 26,00zł

Udko faszerowane pieczarkami - 20,00zł

Bitki wołowe w sosie własnym - 26,00zł

Zrazy wołowe w sosie pieczeniowym - 26,00zł

Boeuf Strogonow 29,00zł

Kotleciki mielone- 16,00zł

Pstrąg z grilla – 26,00zł

Łosoś z grilla -  29,00zł

Potrawy ciepłe:

Szaszłyk płonący- 14,00zł / 1 szt

Pałki z kurczaka – 7zł / 2 szt

Uda pieczone i podudzia – 8,00zł / 1szt 

Gołąbki  w sosie pomidorowym– 8,00 zł / szt

Bigos z kiełbaską- 8,00zł

Pstrąg/ łosoś z grilla- 16,00zł

Stek z karkówki z grilla- 13,00zł

Pierogi do wyboru/ ruskie, kapusta, mięso/ – porcja 10,00zł

kaszanka z grilla – 6,00zł

kiełbaska z grilla – 6,50zł

Zimne przystawki:

Wędliny – 7,50zł

Mięsa pieczone 10 zł

Pasztet szefa kuchni – 5,50zł

Galaretki drobiowe -6,50zł

Smalec w chlebku, ogórek kiszony szt 1 – 15,00 zł

Sałatka grecka -7,00zł

Sałatka hawajska -8,00zł

Sałatka z grillowanym kurczakiem – 8,00zł

Sałatka z wędzonym łososiem - 8,00zł

Sałatka z tuńczykiem – 8,00zł

Sałatka z Mozzarellą- 7,00zł

Babeczki z sałatki jarzynowej 6 zł

Deska serów 17,00zł

Jajka w sosie tatarskim 5,00zł

Jajko zawijane w szynce -6,00zł

Jajko faszerowane – 5,00 zł

Śledzie w oleju - 8,00zł

Rolmopsy – 6,00zł

Ryba po Grecku – 8,50 zł

Ryba w galarecie – 9,00zł

Carpaccio z łososia -17,00zł

Tatar z łososia -14,00zł

Tatar z wołowiny - 16,00zł

Pikle warzywne- 3,00zł

Pieczywo 1,50zł

 Kawa, herbata – 3,00zł

 Termos 2,0l- kawa, herbata – 20,00 zł

 Patera owoców – 50,00 zł

 Tort owocowy za 100g -  6,00zł

 Mleko - 2,00zł

Chlebek na powitanie  Pary Młodej– gratis

Cena za  wynajem Sali :

Sala na wesele - 2000,00zł

Sala na wesele, powyżej 80 osób – gratis

Sala poprawiny – 2000,00 zł

Patio drewniane 1500,00zł - weekend

 Na poprawiny polecamy Stół Staropolski w formie bufetu szwedzkiego.
Do wyboru:  

Zupa Żurek po staropolsku w chlebku

Pierogi ruskie

Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi z mięsem

Karkówka z grilla

Kiełbaska z grilla

Kaszanka z grilla

Pstrąg z grilla

Łosoś z grilla

Pałki z kurczaka z grilla
Bigos myśliwski

Gołąbki z sosem pomidorowym

Mięsa pieczone

Smalec wiejski w chlebku 

Ogórki kiszone

Sałatka ogrodowa

Sałatka Grecka

Ziemniak w folii z sosem czosnkowym







